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APERO-, MENU- UND GETRANKEVORSCHLAGE

APEROHAPPCHEN

Gefiilltes Bldtterteig-Apéro-Geback
gemischt, CHF 3.60 pro Person

Blatterteig-Apéro-Geback
gemischt, CHF 4.50 pro Person
Kimmel, Kdse, Krauter, Mohn

Amuse-Bouche kalt

CHF 3.70 pro Stiick

Ananaswdirfel mit Kokosespuma**

Sbrinz mit Nissen und Trauben**

GemdUse mit Dipsaucen**

Melonen und Rohschinken-Spiessli

Mit Basilikum marinierte Tomaten-Mozzarellaspiessli**
Mini-Laugenbrétli mit Mozzarella und Pesto**
Knuspriges Rosmarinbrot mit Oliventapenade
Suss-scharfe Pappadew gefillt

“Teufelhérnli” - Peperoncini gefillt mit Frischkase
Tzatziki mit knusprigem Olivengeback**
Vollkorntoast mit Schinken-Kressemousse

Amuse-Bouche kalt

CHF 4.50 pro Stiick

Krevetten mit Dillmayonnaise

Rauchlachs mit Kapern und siissem Senf
Roastbeef mit Spargeln

Ratatouillesalat mit Rauchlachs-Rahmkaserolle
Rohschinken mit Melone

Rindstatar mit Kapern

Spargelmousse auf grilliertem Focaccia**
Lachstatar

Siedfleischsalat mit Apfelmeerrettich
Wasabi Panna-Cotta und Heissrauchlachs
Gemiusesalat mit marinierten Fetawirfeln**

** \Vegetarische Amuse-Bouches
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Amuse-Bouche kalt

CHF 6.50 pro Stiick

Gerduchertes Graved-Lachsstiick
Entenleberterrine mit karamellisiertem Apfel
Riesenkrevetten auf Krautertoast

Amuse-Bouche kalt

CHF 8.90 pro Stiick

Gerducherter Heilbutt mit Kaviar

Barenkrebs mit Mangochutney und Baguettebrot
Hummermedaillons mit Pestomayonnaise
Gerducherter Serranoschinken mit Triffelscheibe

Amuse-Bouche warm

CHF 3.70 pro Stiick

Kaseklichlein**

Gebackene Sauerrahm-Bindnerfleisch-Happchen
Mini-Frihlingsrollen mit Soja-Dip**

Samosas (Teigtriangel) mit rassiger Curry-Gemuseflllung**
Linsenragout mit Speck und Kartoffelwirfeln

Schinkengipfeli

Gebackene Riesenkrevetten

Amuse-Bouche warm

CHF 4.50 pro Stiick

Panierte, gebackene Pouletstreifen mit siisser Chilisauce
GemuUse-Huhnerfleischstick mit Sesam

Asiatische Teigtaschenspiesse**
Curry-Schaumstppchen in der Espressotasse

Gebratene Pangasius-Streifen mit Mango-Dip

Mini-Wrap mit Gemise**

Krevetten mit roter Currysauce

Rindfleischwiirfel mit Teriyakisauce und Sesamgeback
Maispoularde mit Gemise-Zitronengrasfond und Krauternudeln

** Vegetarische Amuse-Bouches

Fur Chips und Nussli zum Apéro berechnen wir CHF 2.00 / Person
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APEROPAUSCHALEN

Flying Food
Pro Person und Stunde CHF 65.00 / je weitere 30 Minuten CHF 35.00

Ratatouille-Salat mit Rauchlachs-Rahmkaserolle

Ananaswdirfel mit Kokosespuma

Kleiner Siedfleischsalat mit Apfelmeerrettich

Mini-Laugenbrétli mit Mozzarella und Pesto

Maispoularde mit Gemise-Zitronengrasfond und Krauternudeln
Linsenragout mit Speck und Kartoffelwtrfeln

Rindfleischwiirfel mit Teriyakisauce und Sesamgeback

Spritziger, spanischer Albarifio (Weisswein), Tonic mit Cranberry (ohne Alkohol),
Heineken Bier (0.33), Fruchtsaft und Mineralwasser

SUISSE APERITIF
Pro Person und Stunde CHF 34.00 / je weitere 30 Minuten CHF 20.00

Siiffiger, trockener Weisswein aus dem Zirichsee-Gebiet oder Waadtland,
Fruchtsafte und Mineralwasser

Mini-Ramequins und Schinkengipfeli
Mostbréckli und Altendorfer Kase mit dunklem Brot
Fondueschnitte, Laugenbrétli mit Rohschinken, Pommes Chips, Salzsticks

FRUCHTEBOWLEN
Frisch angesetzte Friichtebowle je nach Jahreszeit
Mit Beeren, Ananas, Kiwis, Aprikosen usw.

Frichtebowlen ohne Alkohol pro Liter CHF 35.00
Frichtebowlen mit Alkohol pro Liter CHF 47.00

SEEDAMM SPACE AG, SEEDAMMSTRASSE 3, CH-8808 PFAFFIKON SZ, TELEFON +41 55 415 63 88, FAX +41 55 415 63 89
E-MAIL info@eventdome.ch, www.eventdome.ch

Nov 10



wilkommen im EventDome

powered by SEEDAMM PLAZA

\

fi AT

MENUVORSCHLAGE
VORSPEISEN CHF

Thunfisch Makisushi mit Ingwer und Sojasauce
Gerdaucherter Sesamthunfisch
Thunfischtatar 24.00

Lachs Carpaccio mit Chilikrevetten, Orangenfilet, Kapernapfel
und warmem Briochebrot 21.00

Tranche vom heiss-gerducherten Asialachs
Gurkenterrine und Wasabisauce 21.00

Orangen- Ricottaravioli, grillierte Zucchini
Krauteressenz 19.00

Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesanstilicken
Oliven-Krautertoast 21.00

Morchelpastete mit Salatbouquet
Sellerie-Apfelsalat und Dérraprikosenchutney 20.00

Kleines Vitello Tonnato
Roastbeef mit Petersilienvinaigrette

Grillierte und marinierte Gemiuse 22.00
SUPPEN

Apfel-Meerrettichcreme 13.00
Hummerschaumsuppe mit Tomaten-Safran Crostini 18.00
Curry-Kokos-Cappuccino mit Vanille 14.00
Krauterrahmsuppe mit Cocktailkrevetten 14.00
Karottencreme mit Rindscarpacciospiess 16.00
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HAUPTGANGE

Fleisch

Rindsfilet (BRA) am Stiick gegart mit Sauce Béarnaise
Grilliertes Rindsfiletsteak mit Jus
(SwissPrim + CHF 3.-)

Doppeltes Kalbssteak (CH) am Stlick gegart an Morchelsace
Kalbfleischrollen mit Rohschinken, Spinat und Bergkdse mit Jus
~Ambassador® Lammrickenfilet (AUS) mit Balsamico Jus

Roastbeef (NZ) mit Sauce Béarnaise

Maispoulardenbrust (F) mit Seranoschinken und Mango-Gewlrzchutney

»,Surf and Turf"* Pouletbrust (CH) und
Riesenkrevetten mit roter Currysauce und Ananasstiicken

Fisch

Grillierter Red Snapper auf italienischem Gemise mit Olivenschaumsauce
Pochierte Seezungenfilets an Hummerschaumsauce

Zum Fisch empfehlen wir Parfumreis oder Kartoffelstock mit Oliven.

WEITERE SAUCEN UND JUS ZUR AUSWAHL
Triffelsauce

Butterschaumsauce

Limonensauce (Hellbraun)
Hummerschaumsauce

Jus

BEILAGEN

Junge Bratkartoffeln mit Oregano
Parfumreis

Kartoffelstock mit Oliven
Eierteigwaren

Kartoffelgaletten mit Triffeldl
Kartoffelgratin

GEMUSE
Saisonales Gemuse
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CHF
41.00
40.00

45.00
37.00
35.00
39.00
34.00

39.00

38.00

46.00

6.50

8.00

6.50
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VEGETARISCHE HAUPTGANGE

Grilliertes Tofusteak
mit roter Currysauce, Sprossengemiise und Reis

Im leichten Tempurateig gebackenes Gemduise und Pilze
Soja Dipp und Japanreis

Grines Gemusecurry
mit gebratener Ananas und Banane und Trockenreis

Auberginen-Zucchinistrudel mit Fetakase

Tomatenschaum und grillierte Peperoni
In Butter gebratene Kartoffelperlen

DESSERT

Mit Thymian marinierte Ananas
Passionsfrucht Panna Cotta und Mandelgeback

Grand Cru Schokoladentortchen mit Sauerrahmeis
und Himbeercoulis

Pralinentdértchen mit
Kaffeesauce und Vanilleglace

Brownie mit Karamell-Birnenschnitte
und Nusseis

Passionsfrucht-Terrine, Bananenkuchen und
marinierte Frichte, Kaffeesauce und Vanilleglace

CHF

37.00

37.00

36.00

35.00

14.00

14.00

14.00

14.00

14.00

Die einzelnen Menukomponenten sind frei wahl- und auswechselbar. Finden Sie Ihr Wunschmenu nicht, dann

stellt Ihnen unser Kiichenchef gerne ein Menu nach Ihren persénlichen Wiinschen zusammen.
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